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Med et enkelt klik far du den aegte grilloplevelse.
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Grill bare lgs

Hvad er bedre, end at veere i gang med at
grille hele dagen? Rigtigt: intet! | vores
nye magalog kan du lzese alt om grilning, som
er veerd at vide — og endnu mere end det!
Vores Char-Broil BBQ Brothers tager dig
med pa et kulinarisk eventyr: Du finder leekre
opskrifter og insidertips fra og med side 50.
Profiter af deres fersteklasses BBQ-knowhow
og bliv nemt en professionel griller, helt efter
mottoet: »Girill bare les«. Med Char-Broil
BBQ Guide som praktisk app, kan du nu
grille les endnu hurtigere: Her finder du enkle
tips om samlingen og rengeringen af din grill,
inklusive laekre grillopskrifter — alt det, som
Char-Bro hjertet begeerer! Du vil have mere?
Sa far du mere! Magalog 2023 serger for en
hej ekstraveerdi for alle Char-Bros. Opdag

Char-Broil’s innovation, den neeste generation
af elektriske grill. Med et enkelt klik far du den
eegte grilloplevelse. Den nye SMART-E pa
side 28. Fra og med side 54 finder du vores
store sortiment af tilbeher, lige fra rygeovne
og til grillovertraek. Du vil ogsa gerne vaere
beeredygtig, nar du griller? Se vores tips fra
og med side 18. En perfekt grillaften skal
planleegges - men hvordan ger du det bedst?
Kig forbi fra og med side 20. Du vil gerne
brillere med den passende viden om steaks?
Det er nemt, for fra og med side 14 finder

du de mest populzere kedudskaeringer, samt
hvordan de tilberedes. Vi forvandler dig til den
absolutte kedekspert! Klar til den ultimative
grill knowhow? Vi ensker dig masser af laese-
og grillgleede.
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TEKNOLOGI

Sédan fungerer

vores patenterede
varme
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~Viviser dig, hvordan du bliver

dygti d din-grill!
redygtig me B'nﬂ

BEEF CUTS
Hvilket stykke ked kommer
egentlig fra hvilken del af
koen? Du finder svaret

1 4 fra og med side 14
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N GRILLION years of innovation

At grille er vores passion — og det har det
veeret siden 1948! Inspireret af et lille skridt for
menneskeheden, er det vores erklserede mal, at

kickstarte en BBQ-revolution: Med vores innovative

TRU-Infrared™ Technology har vi fundet

en mulighed for, at forhindre ukontrolleret heje
stikflammer samt fordele temperaturen pa risten
pa en seerlig ensartet made. | dag designes og
udvikles vores Char-Broil-grill af et szerligt team
i USA, og som samlet set har mere end 425 ars

s

1948
The heat is on

Den faorste Char-Broil = s
treekulsgrill i stebejern

er allerede en stor

succes-i 1940 erne.

2006
Hello TRU-Infrared™

Char-Broil bringer den
innovative TRU-Infrared™
Technology pa markedet.
Det ger grillmaden 50 %
mere saftig, og gasforbruget
er samtidig saenket markant
sammenlignet med hidtidige

gasgrill.

- 2016
Char-Broil BBQ Guide app

Samling af grill? Du kan vaere helt rolig, for med Char-Broil BBQ

brancheerfaring: Vi kan altsa ikke kun brillere

med vores erf;ring, men kan ogsa garantere
bedste kvalitet takket vaere lebende tests: |

vores Char-Broil Engineering Test Lab tester vi
alle produkter omhyggeligt. Takket vaere denne
udferlige kvalitetskontrol kan vi bringe nogle af de
mest moderne grill p& markedet, og nu er vores
emballage ogsa blevet endnu mer;é miljevenlig! |
den forbindelse sparer vi op til 100 % flamingo og

bruger udelukkende FSC-certificeret karton. Cool?

2023
The futue of the electric BB

Den nye SMART-E elektriske grill
imponerer med fuld elektrisk E-Power,
preecis temperaturregulering;
AUTO-CLEAN funktion og
TRU-Infrared™ Technology.

Den neeste generations BBQ.

2021

Hot branding i

Den nye Professional PRO
Line overbeviser med vores
hotteste keramisk Sear-burner
med temperaturer op til

900 °C, der skaber en perfekt
grillet steak.

Guide appen og trin-for-trin vejledningen, bliver samlingen af din

grill s& let som en leg.

6 charbroil.dk

Char-Broil Engineering Test Lab i USA hjeelper

med at teste alle vores outdoor madlavnings-

__produkter — bade gas, el og treekul. Laboratoriet

er ud'st.y'ret med det mest moderne testudstyr,
heriblandt et FLIR-varmebilledsystem, korrosi-

_.onskamre, et QUV-accelereret UV-testapparat

‘og et vindrum, hvor maskinen kan skabe vindsted
pa mere end 65 km/t.

\

Garanteret
grillglede

P& baggrund af vores

erfaring og tests kan vi garantere
kvaliteten — du far fx op til ti ars ga-
ranti pa dine nye braendere i rustfrit
stal pa flere modeller! Vi star 100 %
bag vores produkter. Hvis du af en el-
ler anden grund ikke er tilfreds, s& fin-
der vi.den rigtige lasning for dig. Du
kan nemt og bekvemt kontakte vores
kundeservice pa vores hjemmeside.
Du finder alle yderligere oplysninger
om garanti pa charbroil.dk.

1 FLIR TEMP TEST
Testen med
varmebilledkameraet viser,
hvordan varmen fordeler
sig pa apparatet og
grillristen

2 VINDTEST

Maling efter testen

i vindrummet med
vindhastigheder pa op
til 65 km/t

| vores Test Lab gennemfarer specialister alle
udviklings-, certificerings-, sikkerheds-

og palidelighedstests, inden vores produkter gar
i serieproduktion. Takket vaere denne omfattende
kvalitetskontrol, er vi i stand til at fremstille

nogle af de mest avancerede grill pa markedet.

I avrigt med op til ti ars garanti pa specielle dele.

charbroil.dk
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SAFTIGT SOM ALDRIG FOR.

TRU-INFRARED"
TECHNOLOGY

@ DEN FRA CHAR-BROIL:
VARMEN FORDELER SIG JAVNT 0G

y/w FORHINDRER GRILLMADEN I AT TBRRE UD.

.1?1’

—r  MERE SPARSOM | BRUG
NEM AT RENGBRE DET PERFEKTE SAMMENSPIL MELLEM VARMEKILDE,
MOD FEDT 0G SNAVS. ===  (RILL MARKANT MERE SPARSOMME | BRUG END ANDRE.

8 charbroil.dk

Patenteret varme
fra Char-Broil -

VARMEKILDE - X TRU-Infrared™ Technology
‘ —— l - Hjertet i den patenterede
= 7 i

TRU-Infrared™ Technology er den
enestdende varmefordelingsplade.
Den fordeler varmen jeevnt over hele

risten, og serger for, at grillmaden bliver

endnu mere saftig. Desuden reducerer

- ® @& " o den effektive teknik energiforbruget, og
GRILLRIST \ o Nm— pa grund af den szerlige opsaetning, er
varmefordelingsplade, grillrist og firebox
VARMEFORDE- meget nemme at rengere.
LINGSPLADE Varmefordelingspladen forhindrer

ukontrolleret opblussen af flammer,
KOMBINATION AF ALLE ELEMENTER =

TRU-INFRARED™ TECHNOLOGY som braender grillmaden. Som et resultat
bliver dit ked grillet jeevnt, og op til
50% saftigere.

Detaljer om teknologien

3. Grillristen

Varmen fra den patenterede varmefordelingsplade fordeles over hele grillri-
sten, opvarmer den grillede mad jeevnt og sikrer et 50% saftigere resultat.

2. \larmefordelingspladen

Den enestaende varmefordelingsplade absorberer varme nedefra,
omdanner den til TRU-Infrared™ varme og fordeler den jeevnt til risten.
Fedt og saft drypper pa varmefordelingspladen, og holder fireboxen rent.
Grillsaften fordamper pa varmefordelingspladen, og gives direkte
tilbage til maden, der grilles.

1. Varmekilden

Teend for grillen! Nu bliver simpel varme til patenteret varme.

Opdag
TRU-Infrared™ Technology.

charbroil.dk 9



Performance PRO Line Professional CORE Line

Performance PRO grillen er en kompakt Du stiller store krav til din grill og leegger veegt

mellemklassegrill, hvor du ikke skal give afkald pa pa meget plads og komfort? Sa er den alsidige
Professional CORE den helt rigtige til dig! Med

noget. Ud over vores TRU-Infrared™ Technology,

er Performance PRO-grillens udstyrs-highlights sit all black-look er denne TRU-Infrared™
grill et aegte blikfang.

en ekstra stegeplade af stebejern og det
innovative Chef's Delite-system (fas fra og med
[ PRO S 3), inklusiv en grillbakke af rustfrit stél, — 4
som udvider tilberedelsesmulighederne og serger - 2 ) =
for greenseles grillnydelse. T —— - e oo e
™
M ED TRU-INFRARED

SIDE 38

Professional Professional Professional
COREB 2 COREB3 COREB4

Performance Performance Performance
PRO S 2 PRO S 3 PRO S 4

Performance GORE Line

Performance CORE er den perfekte grill til at starte med.
Takket vaere vores innovative TRU-Infrared™ Technology
AI I S fordeles varmen jeevnt — saledes bliver din grillmad op til
= tar 50% saftigere og enhver grillaften bliver en stor succes!
Takket veere vores MADE2MATCH-system, kan det solide
grundudstyr i sort design nemt udvides, sa det opfylder

. NYT NYT balkonen, med gas, kul eller elektrisk - vores All-Star )
. ) A . alle dine ensker.
PrufESSIOHaI PUWE R SMART’E er ikke kun fleksibel, men har ogsé en hgj ydelse:

Vores universelle grilll Bade som bordgrill eller pa

E D ITI 0 N L. SMART-E er fremtiden inden for elekirisk < Naturligvis med vores TRU-Infrared™ Technology! = —
-E er fremtiden inden for elektriske
In e grill. Den leverer maksimal varme helt :ru o -;;.-— T
Alt, hvad du behegver — lige ved handen! Med vores uden gas eller kul men med elektrisk ) < <
Professional POWER EDITION i det moderne matsorte E-POWER. Det betyder, at den nar op pa ) L | L
look bliver dine grilldremme til virkelighed. Takket veere vores 370 °C og via SMART PRECISION har Q | {
patenterede TRU-Infrared™ Technology bliver din grillmad op du den fulde temperaturkontrol. Takket ‘ 1) : ' .
til 50% saftigere. En kraftig keramisk Sear-burner booster din veere den innovative TRU-Infrared™ y ' \§
ccg grill med ekstra power og nar temperaturer pa op til 900°C. 8 Technology bliver grillmad mere saftig end
Ll Dine beffer far lynhurtigt en dejlig spred skorpe. En passende M}  nogensinde for. Desuden klarer AUTO- CORE B 2 CORE B 3
a stegeplade felger med til sma maengder grillmad. o CLEAN funktionen rengeringen for dig. 120 B-Electric
0p) 0p) ol — ke e — ™
“ w - -~ . - s m-a
—_— - —_— . - ﬁ.- l l
7 p-s= O3 d S -
SEAR Kettleman & Grill2Go
BURNER Performance
: Med vores Kettleman kan du rigtig fyre CORE B 3 Cart CORE B 4
op under dine traekul og du har samtidig
Professional Professional 9 UU 4 _ ™ i
POWER EDITION 3 [l POWER EDITION 4 SMART'E vores TRU-Infrared™ grillsystem!
Undervejs serger vores Grill2Go for mere
[0 saftigt ked!
q‘ u
e q Ultimate outdoor kekken
PrﬂfBSSiﬂnal PHU I.ine - - CT) ( LR SR, (@) Det ultimative outdoor kekken!
: , - /  r—r 20 Ud over forarbejdning og
Ekstra varm, ekstra komfortabel, ekstra alsidig — Professional ‘ - 2 L'DJ komfort pa hejeste niveau,
PRO har bare alt. Udstyret med vores TRU-Infrared™ = overbeviser Ultimate 3200
Technology, s& din grillmad bliver op til 50 % saftigere indeni. s med de bedste grilloplevelser
. ’ takket veere vores patenterede

Den keramisk Sear-burner i siden serger for ekstra power med

v 1 1 4
R _ ™
temperaturer pa op til 900°C! Professional Professional Professional m m TRU-Infrared™ Technology. Ultimate
PRO S 2 PRO S 3 PRO S 4 3200

10 charbroil.dk charbroil.dk 11



FIND DIN GRILL!

PROFESSIONAL PRO LINE

PROFESSIONAL POWER EDITION LINE

R TR

POWER POWER
EDITION 3

EDITION 4

PROFESSIONAL CORE LINE

SAMMENLIGNING AF VORES GASGRILL MED

SMART-E

SMART-E

PERFORMANGE PRO LINE

TRU-INFRARED"
TECHNOLOGY

PERFORMANGE CORE LINE

TEW

B 3 Cart B4

Din prufessmnelle gasgril i premiumklas- Din kraftfulde farsteklasses Din farsteklasses gasgrill med Din farsteklasses Din alsidige gasgrill i den kompakte mellemklasse, med Din startup-gasgrill i den kompakte mellemklasse,
sen med 900°C keramisk Sear-burner og gasgrill i matsort look med 900°C meget plads og komfort, som ger dig til elektriske grill med AUTO hvilken din BBQ-oplevelse bliver granselas med hvilken din BBQ altid Iykkes
specialudstyr, som lafter dig op pa dit nzste keramisk Sear-burner professionel griller GLEAN funktion
BBQ-niveau
Bedommelse PLUS PLUS PLUS
HHEN 418 x445cm 61,5 x 445 cm T12x445cm 418x445cm T12x445cm 478x445cm 615x 445 cm TI2x445cm 57x39cm 45x435¢cm 54,3 43,5 cm 63x435cm 45x435cm 543x435cm 54,3 43,5 cm 63x435cm
TRU-Infrared™ v v v v v v v v v v 4 v v v v v
Antal brendere 2 3 ' 3 4 2 3 4 2 3 4 2 3 3 '
Porcelznsemal- Porcelznsemal-
Porcelznsemal- Porcelznsemal- Porcelznsemal- : Porcelznsemal- Porcelznsemal- Porcelznsemal- Porcel@nsemaljerede Porcelznsemaljerede Porcelznsemaljerede
H1 jerede jerede d d “ered Grillrste § rustfrit stal th t Porcelznsemalierede  Porcelznsemalierede  Porcelensemaljerede  Porcel@nsemaljerede

jerede jerede jerede jerede jerede erede rillriste i rustfrit stal stobejernsriste & ekstra ~ stobejernsriste & ekstra  stabejernsriste & ekstra
Grillriste stubEJernsnste stuhelernsnste stﬂhelernsrlste :ﬁg{}?iﬁ:;gﬁz‘fé gﬁgﬂ?gﬁ%@ﬁgi s'mhelernsnste smbelernsnste stublejernsriste J stegeplade ! stegeplade g stegeplade stobejernsriste stabejernsriste stobejernsriste stobejernsriste
Bradhylde (4 v (4 (4 v v (4 (4 v (4 4 (4 (4 (4 (4 (4
SureFire®
tznding v v v v v v v v v v v v v v 4
Sear-burner v v v v v
Sidebrander v v v v

° Ekstra hajt Ekstra hojt Ekstra hojt Ekstra hajt Ekstra hojt Ekstra hojt emal-  Ekstra hojt emal-  Ekstra hojt emal- alis Hajt I4g i rustrit stal med Hajt Iag i rustfrit stél med  Hajt 14g i rustfrit stal med Emalieret stéllsg med  Emaljeret stallig med  Emaljeret stallag med Emaljeret stéllag med
Lag Crec R R R A e sy baamonar " gemoneter atamontr boemanel o igtmoneir  germanet
; ; ; Kan foldes ned i : : i
H Kan foldes ned i Kan foldes ned i Kan foldes ned i ; Kan foldes ned i venstre og Kan foldes ned i venstre og Kan foldes ned i venstre
Sidebord venstre side venstre side venstre side venstrgigg hejre hajre side hajre side og hejre side
. Ergonomisk formet Ergonomisk formet Ergonomisk formet ) . Ergonomisk formet ~ Ergonomisk formet  Ergonomisk formet Digitalt display med drejek- : i f i

Dre]eknapper med&uﬂtolr;]sansk medLaEthulr;]:nsk medLaEul}ulrynsansk Ergonomisk formet  Ergonomisk formet medLaEuﬁulr;lsansk medLaEtholr;]sansk mEdLaEtholTsatISk nap fortg?ap(g?artigg:]enng af E’g""“"ﬁ'ﬁff;s’“ et med Ergnnnn;_lélﬁf&ry et med ErgnanEll(JW? et me Ergioopﬁgsk Erggp:]gltlsk Er?gprmsk Erggp#]g}lsk
Regulator med v v
nanometer
MADE2MATCH (74 4 (4
GEAR TRAX® v v v
Flaskeabner v v v v v (4

12 charbroil.dk
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I opskrifter fra USA stoder
man ofte pa mange forskellige
betegnelser af kadstykker

- mange af dem kender du
maske, men nogle er selv for
en zgte Char-Bro det rene
volapyk.

Det heenger sammen med, at
okseked udskaeres helt ander-
ledes end i Danmark, og nogle
udskeeringer kender vi slet ikke
hos os. Vi har derfor lavet en
beef cuts-ordliste, der hjeelper jer
med, at tilberede jeres steaks pa
den rigtige méde ved den nzeste

barbecue.

Du finder lzekre opskrifter med
oksekad online pa charbroil.dk

14 charbroil.dk

EEF

WALLEFORMER [ oemne mEf
'FOR STEAKS -~ o |

TOMAHAWK STEAK
Egner sig szerlig godt til at gritle

AT RS R xeed

BACK RIBS "

FLAT IRON CHUCK CHUCK EYE/ RIBEYE STEAK RIB STEAK/ PORTERHOUSE T-BONE STEAK
Eg‘ner‘sig til'at stege STEAK ROAST /‘ \ Egner sig til at COWBOY STEAK STEAK Egner sig til at
eller grillew N Egner sig til at "WZ grille og stege Eguﬁ sig til at ! Egner sig til at grille grille og stege
"’%rﬂm‘?m» ege eller simre /grille og stege og stege
- B o -
J.. Eu !.u G 4 g
Wy

A ‘ Ty '
\ . & L) o - '7; % TENDERLOIN/FILET STRIP LQIN STEAK
/ Egner sig til at Egner sightil at

// e :n ',' grille og stege grille oG stege
4 — s »
« P — A s
s | ! D e v
i —l
== -
[ : cn ' -
= \ 3 { o
o PP ~ TRI-TIP STEAK .- TR
o Pas - - __-——}'"‘— ‘\ 2 Egner sig til at % %
-= --------- BE | ‘ 3 grille og stege % ;
< BRISHET | = ". FI.HNH
— P ; i
SHANK CROSS CUT ' ! = SHUHT PI-HTE \ 5l E;,'J;Z fillad
7 i / & \ ; SHHNH grille og stege
simre ! cr \
-1 e \ <
s -

s RN, RUMP ROAST &9
' : i Egner sig til at o e 1|

\ _. ;‘\ . X
S : ) stege og simre b

b ‘- TOP ROUND
Egner sig til at

marinere og grille

SKIRT STEAK 7] FLANK
Egner sig seerlig godt Egner sig seerlig godt
til at marinere og grille til at marinere og grille

charbroil.dk 15



JE MEST POPUL ARE

EEF CUTS

For en segte Char-Bro er alle steaks
unikke! Amerikanske udskaeringer
adskiller sig meget fra vores europaeiske.
For at du helt preecist ved, hvad der
kendetegner din steak, samt hvilken

del af koen, den kommer fra, viser vi

dig her et udvalg af de mest populeere
amerikanske cuts:

T-BONE STEAK

Vaegt: ca. 500 til 800 g

T-bonesteaken er en aegte klassiker.
Den kommer fra den forreste del af okseryggen,
og er kendetegnet ved en t-formet knogle; der adskiller
roastbeefen fra fileten. Nar kedet grilles, ber kedets
kernetemperatur ikke overskride 53°C.

PORTERHOUSE STEAK

Vaegt: ca. 900 g

Den forholdsvis store porterhousesteak stammer fra
okseryggen. Den mé ikke forveksles med
T-bone steaken, den har godt nok ogsa en
sakaldt T-knogle, men den har et markant
sterre filetstykke. En vaskeaegte porterhouse
bor veere 4-8 cm tyk og mindst
veje et pund.

1 6 charbroil.dk

FLANK STEAK

Vaegt: ca. 700 til 1000 g

Flanksteaken har maksimalt en tykkelse pa'3 cm og
stammer fra koens nedre del af maven. Pga. den
relativt lave fedtprocent, ber dette ked grilles ved hoj
varme pa begge sider i fa minutter. Efter det har hvilet,
er det bedst at skeere det i tynde skiver
pa tveers af kedfibrene, sa det ikke bliver sejt.

TOMAHAWKSTEAK

Vaegt: ca. 1000 til 1400 g

Tomahawksteaken bestéar af ribeyesteak-udskaeringen,

suppleret af et stort ribben. Steakens tykkelse afheen-

ger her af tykkelsen af dette ribben: Kedet har en god

marmorering og en intensiv smag. Med afkortet ribben,
kaldes steaken ogsa for cowboysteak.

RIBEYE

Vaegt: ca. 200 til 500 g og op til 4 cm tyk

Ribeyesteaken skzeres af den forreste
del af koens ryg. Udskeeringen fik sit navn pga.
longissimus dorsi — ogsa kaldet ,Eye of Round" -
der er en muskel, der ligger inde i entrecoten.
Dette muskelked indrammes i en sadan grad af
fedtveey, at det ser ud som et gje. Andre betegnelser:
Ostrig — rostbraten/hohe rippe; Frankrig — entrecote.

STRIP STEAK/RUMPSTEAK

Vaegt: ca. 200 til 400 g

Man betegner de enkelte steaks, der skzeres ud af
den forreste del af roastbeefen, der er omradet mellem
entrecoten og hoften, som stripsteaks. Karakteristisk
for stripsteaken er den fine marmorering og den brede,
gennemgaende fedtkant. Andre betegnelser: Tyskland
— rumpsteak; Storbritannien — striploin/short loin.

TENDERLOIN/FILET

Vaegt: ca. 150 til 250 g

Musklen, som tenderloinen udskeeres af, kommer fra
den indvendige del af koens leend, der ikke belastes
sa meget. Kedet er szerlig magert og har fine kedfibre.
Under tilberedningen ber en kernetemperatur pa 53°C
ikke overskrides. Andre betegnelser: USA — filet-steak;
Dstrig — lungenbraten.

charbroil.dk
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Denne udw

VI| Vi gerne tt\ng derfur{il\

ﬂ/ Mvordan en &gte Char-Bro-kan grill

GAS, KUL ELLER ELEKTRISK?

For hver dag der gar, bliver beeredygtighed™aere og mere

vigtigt. Der findes i dag beeredygtige alternativer hele

for stort set et hvilket som helst omrade, hvorved alle/kan
gere noget godt for miljiget. Men hvordan er det eg(jtlig
med grilning”? Hos os er der nu ogsa et endnu mer
baeredygtigt alternativ: Den nye elektriske grill SMART-E.
Energibesparelsen i forhold til en klassisk gasgrill ligger
her p& mere end 40 %. Hvis du samtidig bruger gren
strem, er du med helt fremme pa den baeredygtige

grillbelge.

BZAREDYGTIG TILBEREDNING -
HVAD SKAL DER GRILLES?

| forhold til selve grillmaden, kan den ogsa veere
baeredygtig. Men hvordan ger man det bedst?

Prev sa vidt muligt at veelge lokalt ked og fisk, for derved i
kan der spares meget skadelig CO,-udledning. Hvis du 1

foretraekker grentsager, sa keb saesonbetonet og helst
lokalt. Grillede grentsager smager ikke kun godt, men
udleder ogsé ca. 98 % mindre CO, end okseked under

produktionen.

1 8 charbroil.dk

PASTINAKKER SPINAT
KAL ASPARGES @
PORRE SMA GULERBDDER
ROSENKAL CHAMPIGNONER
GRASKAR | AUBERGINE
GULERGDDER | BROCCOLI
BONNER BLOMKAL
MAJS COURGETTE

EFTERAR

HVILKE GRONTSAGER

EGNER SIG TIL GRILLEN?

Rige pa vitaminer, vegetariske og billige —

friske grentsager pa grillen har lzenge veeret et
ligeveerdigt alternativ til ked! Grillede grentsager
giver ogsa maden farve som sundt og
velsmagende tilbeher. Naesten enhver grentsag
er velegnet til at grille. Med vores GRILL+® spid
kan du kombinere flere varianter med hinanden

og tilfeje endnu mere variation til dine retter.

Grentsager kan marineres og simre, men de
kan ogsé sauteres ved god varme. Skeer de
grillede grentsager i lige strimler eller tern.
Séledes kan du grille forskellige typer pa cirka
samme tid. Grentsager, der indeholder vand,
som f.eks. courgetter eller tomater, kan hurtigt
blive overkogte. Girill disse kort og varmt, og
ikke for leenge. Du kan tilberede mange typer
grentsager direkte pa grillen. Hvis der siver
for meget veeske ud, anbefaler vi at bruge en
grillpande eller en stegeplade.

Grillede grentsager med lignende
tilberedningstid grilles bedst sammen. Jo mere
fugt grentsagerne har, desto mere varme kan de
klare! Kartofler lykkes bedst over leengere tid og
ved lave temperaturer. Nar du tilbereder saftige
tomater, kan du derimod skrue op for grillen.

HVORDAN GRILLER JEG
PA EN ELEKTRISK GRILL?

Den helt segte grillfeeling kommer kun fra ild,
gleder og reg? Det mener vi ikke! Det er lige

meget for grillmaden, om den er opvarmet med

gas, kul eller el — du smager ikke forskellen.

SMART-E, Char-Broil’'s innovation i 20283,
garanterer maksimal varme op til 370 °C,
helt uden kul eller gas.

Seet blot stikket i og grill les!

Takket veere SMART PRECISION teknologien
kan du ogsa indstille og opretholde lave
temperaturer fra 90 °C meget praecist —

f.eks. til tilberedning af fisk eller grentsager.

P& braedhylden kan du ogsa tilberede din grillmad
indirekte og dermed szerligt skansomt. Vores

tip: Grill steaken hardt ved 350 °C, og lad den
herefter simre pa bredhylden, indtil du har opnaet
den onskede tilberedning.

~HOT TIP

SOMMER

S@vaaplr eren mllyasynder Sa undgé‘sé v«dt m
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DIN P

GRILLAF TEN

N=Y=

Hvad er bedre end at tilbringe en lun sommeraften sammen med
venner og familie ved grillen? Rigtigt: intet!

Hvor meget forberedelse har jeg virkelig brug for,
hvad er bedst at smide pa grillen, sa alle bliver
meette, og hvilken dekoration passer ind? Vi svarer
pa alle disse spergsmal og giver dig tips til en
perfekt grillaften.

SAVE THE DATE!

Tidspunktet for det nzeste grillparty er pa plads,
men gaesterne har endnu ikke faet besked?

En invitation skal der til, uafheengigt af, om

der er tale om venner, familie, kolleger eller
forretningspartnere. Men hvordan? Et grillparty
er altid en afslappet begivenhed. Og s&dan ber
invitationen ogsa se ud. Hvis du gerne vil vaekke
forventningens gleede, kan du selv lave et kort
med en kort tekst, klokkesleet og adresse. Man
kan nemt skabe sadanne kort ved at bruge
designskabeloner fra internettet, som udskrives
eller sendes som foto — helt ukompliceret og
alligevel individuelt. OBS!

HOT TIP
Dekoration er vigtig for omgivelserne. Men her
geelder: Mindre er ofte mere! Bordet ber ikke
veere fuldt dekoreret, sa der er nok plads til
service, salater m.m. Et par store stearinlys
serger for et varmt lys, iszer nar det om
aftenen langsomt bliver merkt.

Bed altid om at fa svar pa om folk kommer

samt hvor mange!

PAS PA, VARM!
RIGTIG OPVARMNING

Bade med gas, kul eller begge dele:

Grillen skal veere ordentligt varm, fer du
smider grillmaden pé grillristen. P& den
made kan grillaromaerne rigtig folde sig

ud, hvilket skaber den zegte grillsmag.
Derfor: varm op i god tid. Alt atheengigt af
maengden, tager det ca. 20-30 minutter, for
kullene er ordentligt varme. Gasgrillen er her
en del hurtigere, men her tager det ogsa
ca. 10 minutter, fer grillristen har néet den
rigtige temperatur. Om din grill har ndet den
rigtige temperatur, kan du se med Char-
Broils lagtermometer eller pA SMART-E's
digitale display.

DRINKS

Til en god BBQ er det ikke leengere nok
med en kelig ol. Klassikeren erstattes ofte
med vin. Men en hjemmelavet limonade af
vand med frisk eller dybfrossen frugt, evt.
med agurk og mynte, er ogsa en dejlig
forfriskning.

GOD GRILLMAD -
HVAD ER
HEMMELIGHEDEN?

Den ultimative grillnydelse haenger
selvfolgelig sammen med grillmadens
kvalitet. Derfor ber du serge for at bruge
leekkert ked samt friske og helst ssesonbetonede
grentsager. Det er allerbedst, hvis du keber ked,
fisk og pelser hos din slagter.

Hvis du godt kan lide at grille ked, ber du veere
opmeerksom p3, at det ked du keber har den
rigtige fedtmarmorering, sa steaken bliver dejlig
saftig pa grillen. Fedtkanter ber helst grilles med
og forst skeeres veek efter du har grillet kedet.
Det er klart, at alt det, der smides pa grillen, er i
fokus ved en barbecue, men tilbeheret ber ogsa
passe til. Salater, bred og dips herer egentlig til
alle BBQ. Mod forventning kan de fleste salater
ogsa forberedes i forvejen, selv dagen fer. For her
geelder: Det, der smager godt, m& man godt!

SADAN GRILLER DANSKERNE

Danskere elsker bare hotdogs — og de er ogsa

lzekre pa grillen. Da havet er sa teet p4, lander

fisk og skaldyr ogsa ofte pa grillristen. Men store
stege, der steges ved indirekte varme i lang tid, er
ogsa meget populeere i vores lille, yndige land.
Danmark uden hotdogs — glem det! Derfor smides
polser ogsa pa grillen, hvorefter de far selskab af
ristede leg og syltet agurk i et pelsebrad.

20
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B|IV en del af vobes verden ved at dele dlt eget #Charbro aiebhk.med os Tag et foto

af dlt personllge grill- ejebhk 09 uplpad det pa din somal? mediekanal med hashtag g X ’ @deﬁ\;e -
#Charbro og marker @charb,roﬂ danmark. Og det bedste ved det er: Med Ildt held

bliver du som a@gte #Charbro offenthggjort i vores naeste magalog med dit billede og

kontonavn Derudover har du chance for at vinde en Gr|IIQGo inkl. baeretaske.

@philipennoschmitz

GEVINSTCHANCE:
GRILL2GO
PLUS BARETASKE

CharBroll

@mara_dardes

Y ot &y ¥ R i : ' \ G aid, AW soclale.medlekanaler
usnvennmﬁ Vil B M E ‘ . Ly . _

KREATIVE 1y AT B ‘, 0 o
SNAPSHOTS! S |

Char-Broil charbroil _ Char-Broil
Danmark danmark Danmark

@daVadderGrillt @wacholdermann @rallekj

@oliverbjerrehuus
@ ichaelolesenvmd
@ madsbo_highonlife
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GAS ELLER KUL?

EN GRILL - ALLE MULIGHEDER

For alle, der ikke kan vzelge mellem gas-
eller kulgrill, har Char-Broil den ultimative
losning: Hybridgrill.

Nu finder du komforten ved en gasgrill, nar
det skal g hurtigt, kombineret med den
rigtige smag af treekul, i endnu flere Char-
Broil grill.

'"HYBRID!

—— TECHNOLOGY ——

For nu kan du ikke blot forvandle
vores Gas2Coal hybridgrill til en
treekulsgrill pa 60 sekunder, men ogsa

opvarme din Professional PRO, CORE og
POWER EDITION med aegte ild takket
veere MADE2MATCH kulbakken.

Alle muligheder i en enkelt grill!

MED DEN
PATENTEREDE

Hvad er en hybridgrill, og
hvordan bruger jeg den?

Skal det vaere en gas-
eller kulgrill? Her
skilles vandene. Men det
gode er: Du er slet ikke
nedt til at beslutte dig,
for med en hybridgrill
forbinder du begge
varianter med hinanden,
og kan til enhver tid

selv afgere, hvordan du
ensker at tilberede din
grillmad.

Gas2Coal 2.0 210

(2 braendere) 330 (3
brzendere): Fjern risten
og leeg den til side. Tag
kulbakken ud af skuffen
og leeg den i grillen.
Fordel treekul i et ensartet
lag, og indseet grillristen
igen. Kullene teender du
nemt med gasbraenderne,
helt uden nogen form for
opteendingsmidler.

Gas2Coal 2.0

440 (4 braendere): Den
er sagar udstyret med to
kulbakker, sa du enten
kan veelge kun at grille
med kul eller med kul og
gas samtidig.

Professional PRO,
CORE & POWER
EDITION: Med
MADE2MATCH kulbakke
forvandler du vores
high-class gasgrill til en
hybridgrill pa bare 60
sekunder. Indseet ganske
enkelt bakken, sa er
gasgrillen allerede en
treekulsgrill.

Fordel: En grill, to
systemer — uafhaengigt
af, om du ensker at grille
med gas eller traekul.

Du opvarmer kullene
hurtigere, og du kan
samtidig nemt og sikkert
ombygge grillen med fa
greb.

GAS2COAL 2.0

Vores Gas2Coal 2.0 grill kan forvandles til traekulsgrill
pa 60 sekunder. Med Gas2Coal 2.0 440 kan du
sagar grille med gas og kul samtidig.

MADE2MATCH

Takket veere MADE2MATCH kulbakke kan du nu ogsa
forvandle din Professional PRO, CORE og POWER
EDITION gasgrill til en hybrid!

HYBRIDLBSNING FRA -

CHAR-BROIL ER DER :
ENDELIG EN LASNING, g 2 HOT TIP
HVOR MAN HVERKEN Sa er der ild!

et - - s = , MA UNDVARE DEN Brug gasbraenderne pa din hybridgril
______ S - e " S ROGEDE SMAG til at fyre op for kullene. P& 10 - 15 minutter er

ELLER GASSENS kullene klar til at grille.
HURTIGHED.
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GRILL BARE LOS!

Overblik over vores grill

SMART-E

ULTIMATE OUTDOOR KOKKEN
Side 30

PROFESSIONAL PRO S LINE
Side 32

PROFESSIONAL CORE B LINE
Side 34

PROFESSIONAL POWER
EDITION

Side 36

PERFORMANCE PRO S LINE
Side 38

PERFORMANCE CORE B LINE
Side 40

CONVECTIVE LINE
Side 42

ALL-STAR
Side 44

GAS2COAL 2.0
Side 46

SPECIAL GRILL
Side 48




Veludstyret

Vores nye SMART-E er godt kleedt pa til din nzeste grillaften:

Stik

Udstyret med en ekstra lang
ledning pa 3m er du ogsa
fleksibel med din elektriske
grill.

—r

Sideborde, der kan folde
ned Du vil gerne have masser
af plads, men samtidig ogsa en
pladsbesparende opbevaring?
Sé er SMART-E med sine
sideborde, der kan folde ned,
det helt rigtige for dig.

SMART-E

?SMART-E

Med et enkelt klik fér du den &gte grilloplevelse. Den nye SMART-E

til 4-6 personer | Grillflade: 57 x 39 cm

= Digitalt display for praecis temperaturkontrol
(90-370 °C)

= Flerfarvet lysring viser status

= Sideborde, der kan folde ned, serger for ekstra

Brodhylde
Din grillmad har forskellige

tilberedningstider? Det er ikk
plads og pladsbesparende opbevaring O AT & o

- noget problem! SMART-E har
E-POWER SMART PRECISION « Praktisk opbevaringsskab med indvendige hylder en bredhylde af rustfrit stal.
TECHNOLDGY “ TECHNOLOGY TECHNOLOGY « Hjul med bremser giver nem mobilitet

Char-Broils patenterede “

Maksimal varme op til 370 °C Med drejeknappen
varme fordeles jeevnt, og

helt uden kul eller gas kan temperaturen pa

giver op til 50% saftigere
grillmad.

SMART-E indstilles
mellem 90 °C og 370
°C sé& praecis som
aldrig fer

STEGEPLADE

&

Med den porcelzensemaljerede

stegeplade, der fas separat, kan

du ogsa grille sma meengder

sDtIStZ'LA?{ grillmad p& SMART-E. S& er det let o
ort displa : u finder flere
til den digit;lle som en leg med rejer, grontsager opskrifter ti
temperaturkontrol og spejleeg! SMART-E online.
GRILLRISTE & “ AUTO CLEAN
VARMEFORDE- Mindre arbejde, mere
LINGSPLADER tid. Perfekt og let
Stor grillflade med grillriste rengering OVERBLIK OVER S MART'E FU N KTION ER . .
i rustfrit stl lige over Vores nye SMART-E har mange smarte funktioner. Vi forklarer dig her de vigtigste funktioner:
varmefordelingspladernes - -
abninger sarger for G‘l O 3 5 O l ELN O ¢
perfekte grillstriber
TAEND/SLUK INDSTILLING AF TEMPERATUR AUTO CLEAN
“ HJUL Du aktiverer nemt grillen ved at Ved at trykke og herefter dreje drejeknappen, AUTO CLEAN funktionen giver dig
Optimal . trykke pa powerknappen - uden kan temperaturen veelges preecist i sma mulighed for en nem og hurtig
“ be"aege"ghe‘?' lang forberedelse. trin p& 5 °C. Under opvarmningen farves rengering. Nar du trykker AUTO
med f|r<;> flng|bIe lysringen red og pulserer, indtil den enskede CLEAN-symbolet pa displayet, s&
MADE.ZMAT(.:H hjul. Star sikkert temperatur er opnéet. Temperaturvisningen starter pyrolysen. S snart rengeringen
Kan udvides individuelt takket veere skifter under opvarmningen mellem den er afsluttet, slukker grillen automatisk.

med separat
tilbehorssystem

bremselasning

A 1o af hiul aktuelle og den gnskede temperatur.
pé to af hjulene.

Seenkningen af temperaturen vises med blat.

&

OPBEVARINGSRUM
Stort skab med indvendige hylder
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ULTIMATE OUTDOOR K@KKEN

Wik

(—

J

FLEKSIBILITET

Det modulzere outdoor kekken ger
det nemt og bekvemt at flytte det
sociale midtpunkt udenfor. Takket
veere indbyggede hjul pa modulet,
er det nemt at flytte hele kekkenet

\ =7

KVALITET TYPE 304
Kabinet af rustfrit stal i
hej kvalitet af typen 304
med maksimal rust- og
korrosionsbeskyttelse
serger for lang levetid

Char Bl TIMAT

J

FORARBEIDNING
Forarbejdning i hej Smart design
kvalitet, der holder serger for hoj
til stor belastning brugervenlighed

DESIGN

30 & charbroil.dk

TECHNOLOGY

Char-Broils patenterede
varme fordeles jeevnt og
giver op til 50% saftige-
re grillmad.

Ultimate 3200

Grillflade: 61 x 43,5 cm

= Tre forsteklasses breendere
i rustfrit stal
= Riste af porceleensemaljeret stebejern
= Firebox fremstillet i et stykke
= Halogenlys i grillen
= Drejeknapper med redt LED-lys

GODT BESKYTTET

T

Formsyet overtraek
der passer til Ultimate
3200

CharBroil
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PRUFESSIUNAL PHU LINE

Med keramisk Sear-burner og specialudstyr, der lafter dig op pa det naste BBQ-niveau

VARMEFORDELINGSPLADER
TECHNOLDGY Af langtidsholdbart rustfrit stal “

RUSTFRIT STALLAG
Robust og ekstra heijt
rustfrit stallag med
lagtermometer

&

KERAMISK
SEAR-BURNER

Denne breender nar

Char-Broils patenterede “
varme fordeles jeevnt, og

giver op til 50% saftige-
re grillmad.

&

RISTE
Af porceleens-
emaljeret stebejern

| op pa temperaturer
“ ’ | pa 900°C
BRANDERE
Hejtydende
braendere af EE I TIEEE
maksimalt

varmebestandigt '
rustfrit stal

\ - / ’\ v ’
“  . @ - - “
MADE2MATCH FIREBOX
Kan udvides individuelt med | et stykke
separat tilbeherssystem
DREJEKNAPPER
MED LED-LYS
Forkromede drejeknapper
med redt LED-lys

v
v

HOLDER & REGULATOR M. ‘J \
MANOMETER
Sterre holder ogsa til 11 kg. gasflaske,

regulator med manometer

32 & charbroil.dk
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Professional PRO S 2 Professional PRO S 3 Professional PRO S 4
til 2-4 personer | Grillflade: 47,8 x 44,5 cm til 4-6 personer | Grillflade: 61,5 x 44,5 cm til > 6 personer | Grillflade: 77,2 x 44,5 cm
= To hejtydende braendere af = Tre hgjtydende breendere af = Fire hegjtydende braendere af
rustfrit stal for maksimal varme rustfrit stal for maksimal varme rustfrit stal for maksimal varme
= Elektronisk SureFire® taending ger = Elektronisk SureFire® taending ger = Elektronisk SureFire® taending ger
det muligt at teende for breenderne, ved det muligt at teende for breenderne, ved det muligt at teende for breenderne, ved
at trykke pa en knap — helt uden brug af at trykke pa en knap — helt uden brug af at trykke pa en knap — helt uden brug af
teendstik teendstik teendstik
= Sidebord, der kan foldes ned (til = Sidebord, der kan foldes ned (til = Indbygget flaskeabner
venstre), serger for ekstra plads og venstre), serger for ekstra plads og = Bradhylde En udtagelig rist til at holde
pladsbesparende opbevaring pladsbesparende opbevaring grillmaden varm
- Indbygget flaskeabner - Indbygget flaskeabner = Store lager af rustfrit stal
= Bradhylde En udtagelig rist til at holde = Bradhylde En udtagelig rist til at holde = Fire drejehjul (to med las)
grillmaden varm grillmaden varm
= Stor lage af rustfrit stal = Store lager af rustfrit stal
= Fire drejehjul (to med l3s) = Fire drejehjul (to med las)

TECHNOLOGY

b

Med MADE2MATCH kulbakken kan
du nemt forvandle din Professional
PRO til en hybridgrill. Fjern blot riste
og varmefordelingsplader, indsaet
kulbakken og fyld kul i bakken,
leeg ristene pa igen og teend for

breenderen.
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TOWN,

.T”E TRUE GROSTL,

M/// ”,
PRUFESSWNM GORE |.|NE

Den Premiumklasses gasgrill med meget plads og komfort, som gar dig til professionel grillkok

TECHNOLDGY

Char-Broils patenterede varme é
fordeles jeevnt, og giver op til
50% saftigere grillmad.

o

GRILLRISTE &
VARMEFORDE-
LINGSPLADER
Af porceleensemaljeret
stebejern og langtids-
holdbart rustfrit stal

oJ

BRANDERE 4
Hejtydende i
braendere

af maksimalt e \
varmebestandigt - s u
rustfrit stal \ \ / U

&

MADE2MATCH
Kan udvides individuelt med
separat tilbeherssystem

TRU-INFRARED" I

STALLAG

Ekstra hejt emaljeret
stalldag med endcaps og
lagtermometer

J

FIREBOX
| et stykke

DREJEKNAPPER
MED LED-LYS
Drejeknapper med
forkromerede haetter
og redt LED-lys

“ HURTIG
MONTERING
Formonterede kompo-

nenter serger for
hurtigere montering

HOLDER “

Sterre holder ogsa til 11 kg gasflaske

34 “ charbroil.dk

Professional CORE B 2

til 2-4 personer | Grillflade: 47,8 x 44,5 cm

= To hgjtydende brzendere af rustfrit
stal for maksimal varme

= SureFire® elektronisk teending gor
det muligt at teende for breenderen,
ved at trykke pa en knap — uden brug
af teendstik

= Sideborde, der kan foldes ned

= Stor lage i lakeret stal

= Indbygget flaskeabner

= Fire drejehjul (to med 13s)

Professional CORE B 3

til 4-6 personer | Grillflade: 61,5 x 44,5 cm

= Tre heojtydende braendere af rustfrit
stal for maksimal varme

= SureFire® elektronisk taending ger
det muligt at teende for breenderen,
ved at trykke pa en knap — uden brug
af teendstik

= Sidebraender og praktisk sidebord

= Indbygget flaskeabner

= Store lager i lakeret stal

= Fire drejehjul (to med las)

Professional CORE B 4

til > 6 personer | Grillflade: 77,2 x 44,5 cm

= Fire hojtydende braendere af rustfrit
stal for maksimal varme

= SureFire® elektronisk teending gor
det muligt at teende for breenderen,
ved at trykke pa en knap — uden brug
af teendstik

= Sidebraender og praktisk sidebord

= Indbygget flaskeabner

= Store lager i lakeret stal

= Fire drejehjul (to med 13s)

HYBRID POWER

RYGNING

&

3 typer af Char-Broil rygeflis i

TECHNOLOGY
Med MADE2MATCH
kulbakken (side 57) kan du
forvandle Professional CORE
til en hybridgrill.

Med den skreeddersyede
MADE2MATCH rygeboks til
Professional PRO, CORE og

POWER EDITION kan du virkelig
pifte din grillmad op. Der er ogséa

forskellige smagsretninger.
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Din professionelle ag farsteklasses gasgrill med POWER  NKT

PROFESSIONAL POWER EDITION LINE -

Din kraftfulde forsteklasses gasgrill i matsort look med 900°C keramisk Sear-burner

-4
-

-

LAGTERMOMETER “
TECHNOLDGY Over.véger opvarmningen og \:iser STALLAG
den indvendige temperatur i laget Ekstrahgit stall3
Char-Broils patenterede strahojt stallag
varme fordeles jaevnt, og “ med endcaps
giver op til 50% saftigere
grillmad.

KERAMISK
SEAR-BURNER
Denne breender nar op
pa temperaturer

“ <
. SEAR
| BURNER

&

GRILLRISTE &
VARMEFORDELINGS-

POWER EDITION 3

til 4-6 personer | Grillflade: 61,5 x 44,5 cm

= Tre hejtydende brandere af rustfrit stal
for maksimal varme

= Sidebord serger for ekstra plads

= Bradhylde hjeelper med at holde
grillmad varm i leengere tid

= Store lager af overfladebehandlet stal

= Fire drejehjul (to med las)

= Matsort stalkonstruktion i hej kvalitet,
som er nem at samle

POWER EDITION 4

til 4-6 personer | Grillflade: 61,5 x 44,5 cm

= Fire hejtydende braendere af rustfrit stal
for maksimal varme

= Sidebord serger for ekstra plads

= Bradhylde hjelper med at holde
grillmad varm i leengere tid

= Store lager af overfladebehandlet stal

= Fire drejehjul (to med 13s)

= Matsort stalkonstruktion i hgj kvalitet,
som er nem at samle

PLADER
Porceleensemaljerede sto-

bejernsriste og varmeforde-
lingsplader i rustfrit stal

&

BRZANDERE
Af maksimalt
varmebestandigt
rustfrit stal

&

MADE2MATCH
Kan udvides individuelt med separat
tilbeherssystem (se til hejre)

36 & charbroil.dk

STEGEPLADE
Ekstra stegeplade
af stebejern

HOLDER
Storre holder ogsa til

&

ELEKTRONISK 11 kg gasflaske
SUREFIRE®TANDING

Gr det muligt at tende for breenderne, ved at trykke

pa en knap — helt uden brug af teendstik

RYGNING

&

Med den skreeddersyede
MADE2MATCH rygeboks til
Professional PRO, CORE og

POWER EDITION kan du virkelig
pifte din grillmad op. Der er ogsa
3 typer af Char-Broil rygeflis i
forskellige smagsretninger.

HYBRID POWER

TECHNOLOGY

Med MADE2MATCH
kulbakken (side 57) kan
du forvandle Professional
POWER til en hybridgrill.
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PERFURMANGE PRO LINE

Din alsidige gasgrill i den kompakte mellemklasse, med hvilken din BBQ-oplevelse bliver graenselas

LAGTERMOMETER
Overvager opvarmningen og viser

den indvendige temperatur i laget “

TECHNOLDGY o
. RUSTFRIT STALLAG
Char-Broils patente- R it StAlLA
rede varme fordeles obust rustfrit stallag med
endcaps

jeevnt, og giver op til
50% saftigere grillmad.

&

STEGEPLADE &
CHEF'S DELITE
SYSTEM

Ekstra stegeplade af
stebejern og grillbakke af
100% rustfrit stal

GRILLRISTE & :
VARMEFORDE- : e
LINGSPLADER
Porceleensemaljerede
stebejernsriste og
varmefordelingsplader
i rustfrit stal

DREJEKNAPPER
Sorte drejeknapper med
forkromerede haetter og
redt LED-lys

BRZAENDERE
Af maksimalt
varmebestandigt
rustfrit stal

o

MADE2MATCH
Kan udvides individuelt med
separat tilbeherssystem

&

ELEKTRONISK
SUREFIRE® TANDING
Gor det muligt at teende for breenderne, ved
at trykke pa en knap — helt uden teendstik

38 & charbroil.dk

Performance PRO S 2

til 2-4 personer | Grillflade: 45 x 43,5 cm

= To hejtydende braendere af rustfrit stal for
maksimal varme

= Sideborde, der kan foldes ned, serger
for ekstra plads og pladsbesparende
opbevaring

= Indbygget flaskeabner

= Stor lage af rustfrit stal
med ergonomisk formede,
lodrette handtag

= Fire drejehjul (to med las)

= Holder til 5 kg gasflaske

Performance PRO S 4

Performance PRO S 3

til 4-6 personer | Grillflade: 54,3 x 43,5 cm til > 6 personer | Grillflade: 63 x 43,5 cm

= Tre hojtydende breendere af rustfrit stél for = Fire hejtydende braendere af rustfrit stal
for maksimal varme

= Sidebraender og praktisk sidebord

= Indbygget flaskeabner

= Store lager af rustfrit stél
med ergonomisk formede,
lodrette handtag

= Fire drejehjul (to med 13s)

= Holder til 5 kg gasflaske

maksimal varme
= Sidebraender og praktisk sidebord
= Indbygget flaskeabner
= Store lager af rustfrit stél
med ergonomisk formede,
lodrette handtag
= Fire drejehjul (to med I&s)
= Holder til 5 kg gasflaske

STEGEPLADE &
CHEF'S DELITE SYSTEM

&

En ekstra stegeplade af stebejern
og en grillbakke af 100% rustfrit stal
felger allerede med sammen med

vores Performance PRO (3 og 4
breendere)! Nu er alt klar til spejleeg
og rejer pa grillen!
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~&] Din perfekte BBU-start s - —

' - SRS =
’ -~
P 7 ——
// Ve
“‘ |
E R F 0 R M A N G E G 0 R E L I N E Performance CORE B 2 Performance CORE B 3 Performance CORE B 4
Din begynder gasgrill i den kompakte mellemklasse med hvilken din grilning altid lykkes 4l 2-4 personer | Grilflade: 45 x 43,5 cm 4l -6 personer | Grilflade: 543 x 435 cm &l > 6 personer | Grilflades 63 x 43,5 cm
= To hgjtydende breendere af rustfrit = Tre hgjtydende braendere af rustfrit = Fire hejtydende braendere af rustfrit
. stal for maksimal varme stal for maksimal varme stal for maksimal varme
LAGTERMOMETER - Foldbare Sideborde - Praktiske sideborde for ekstra - Praktiske sideborde for ekstra
Overvager opvarmningen og l\:lser - Stor lage af lakeret stal med ergonomisk  opbevaringsplads opbevringsplads
TECHNOLDGY den indvendige temperatur i lget u formet, lodret handtag - Store lager af lakeret stal med - Store lager af lakeret stal med
Char-Broils patenterede “ . . = Fire drejehjul (to med 13s) ergonomisk formet, lodret handtag ergonomisk formet, lodret handtag
SR “ STALLAG - Holder til 5 kg gasflaske - Fire drejehjul (to med Ias) « Fire drejehjul (to med las)
varme fordeles jeevnt, Rustfrit stallag . ;
= Holder til 5 kg gasflaske = Holder til 5 kg gasflaske

og giver op til 50%

: . med endcaps
saftigere grillmad.

o

BRODHYLDE
En udtagelig rist til at
holde grillmaden varm

o

GRILLRISTE &
VARMEFORDE-
LINGSPLADER
Porceleensemaljerede
stebejernsriste og varme-
fordelingsplader i rustfrit

stal
“ Performance CORE B 3 Cart Performance POWER EDITION 3
BRAENDERE til 4-6 personer | Grillflade: 54,3 x 43,5 cm til 4-6 personer | Grillflade: 54,3 x 43,5 cm
Af maksimalt
varmebestandigt rustfrit = Tre hejtydende braendere af rustfrit stal = Tre hejtydende braendere af rustfrit stal for
stal for maksimal varme maksimal varme
DESIGN - Praktiske sideborde for ekstra - Praktiske sideborde for ekstra
Nyt design med stalkon- opbevaringsplads opbevringsplads
struktion af hgj kvalitet, P 9 p P . gsp ) .
som er hurtig at samle = To steerke hjul serger for = Keramisk Sear-burner: Denne breender nar
stabilitet og nem mobilitet op pa temperaturer pa 900 °C
ELEKTRONISK = Store lager af I:akeret stal med ergonomisk
SUREFIRE® formet, lodret handtag
TANDING “ - Fire drejehjul (to med Ias)

= Opbevaring til 5 kg gasflaske
= Mat sort stalramme af hej kvalitet til nem
montering

Gor det muligt at teende for
braenderne, ved at trykke pa
en knap - helt uden teendstik

MADE2MATCH
Kan udvides individuelt
med separat tilbeherssystem
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LAGTERMOMETER
Overvager opvarmningen og
viser den indvendige temperatur i laget

&

BRANDERE
Breender i hej
kvalitet af rustfrit
stal

o

BRODHYLDE
Udtagelig rist til at holde
maden varm

GRILLRISTE
Porceleensemaljerede
stebejernsriste

&

FLAMMETAMMERE
Af maksimalt varmebestandigt
rustfrit stal

UDTAGELIG
FEDTBAKKE
For en nemmere
rengering

&

ELEKTRONISK TANDING
Nar du trykker pa knappen,
skaber den en gnist, der
anteender breenderen

42 & charbroil.dk

=
N

Convective 210 B Convective 310 B Convective 410 B

til 2-4 personer | Grillflade: 41,5 x 47 cm til 4-6 personer | Grillflade: 58 x 47 cm til > 6 personer | Grillflade: 65 x 47 cm

= To hejtydende braendere af rustfrit stadl = Tre hejtydende breendere af rustfrit stal » Fire hejtydende breendere af rustfrit stal

= Bredt temperaturinterval og preecis = Bredt temperaturinterval og preecis = Bredt temperaturinterval og preecis
regulering af madlavningen regulering af madlavningen regulering af madlavningen

= Praktiske sideborde = Praktiske sideborde = Praktiske sideborde

= To kraftige hjul serger for stabilitet = To kraftige hjul serger for stabilitet = To kraftige hjul serger for stabilitet
og nem mobilitet og nem mobilitet og nem mobilitet

Convective 440 S Convective 640 B

til > 6 personer | Grillflade: 65 x 47 cm til > 6 personer | Grillflade: 89 x 47 cm
= Fire hejtydende breendere af rustfrit = Fem heojtydende breaendere af rustfrit SEAR-ZONE
stal stal “
= Sidebraender = Sear-zone, hurtig opnéelse af heje
= Store lager af rustfrit stal temperaturer og Searing-effekt, uden at Serger for en Searing-
= Fire drejehjul (to med las) serger grillmaden breender pa eller terrer ud effekt uden at grillmaden
for mobilitet - Sidebraender breender pa

- Store lager af lakeret stal
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Alsidig og med hej ydelse: vores universalgrill .
\Sr OF - )
CALL-STAR B 5 el

VARMEFORDELINGSPLADE
Af langtidsholdbart rustfrit stal

d
TECHNOLDGY

Char-Broils patenterede “ i/ —- \

varme fordeles jeevnt, og :
giver op til 50% saftigere
grillmad.

o

ROBUST
LAG

“ Ekstra heit, af
stebt aluminium

GRILLRIST

Porceleensemaljeret
stebejernsrist

o

MOBIL GRILL
Aftagelig grill og

separat stel for maksimal
mobilitet

&

SIDEBORDE

inklusiv praktisk kroge (kom-
patibel med Gear Trax® tilbe-
hersanordning, fas separat)

&

OPLYST DREJEKNAP

“ Til nem regulering

FIRE HJUL af temperaturen
For god bevaegelighed, to af
dem med las

44 “ charbroil.dk

Sideborde, der kan folde ned,

ALSIDIG OG MOBIL

&

All-Star kan benyttes pa mange
forskellige mader og kan udvides,

preecis som du ensker det. Takket
veere den aftagelige ramme bliver
All-Star til en bordagrill.

All-Star 120 B-Gas

til 2-4 personer | Grillflade: 45 cm diameter

= Hojtydende braender af rustfrit stal
= Elektronisk SureFire® teending
= Fastgerelsessystem til innovativt All-Star tilbeher

ALL-STAR KOLETASKE

&

All-Star keletasken passer perfekt pa
All-Star hylden, og holder ogsé dine
drikkevarer kolde, mens du griller.
Ogsa ideel til at tage med!

All-Star 120 B-Electric

til 2-4 personer | Grillflade: 45 cm diameter

= Kraftigt varmeelement
= Kompakt og pladsbesparende — ideel til balkonen
= Fastgerelsessystem til innovativt All-Star tilbeher

charbroil.dk & 45



.
.

GAS2C0AL 2.0 LINE ~

TECHNOLOGY

Fra gas til kul pa mindre
end 60 sekunder

&

Gas2Coal 2.0 210

til 2-4 personer | Grillflade: 44,1 x 43,5 cm

&

LAGTERMOMETER
Overvager opvarmningen og
viser den indvendige
temperatur i laget

= To hejtydende braendere i rustfrit stal
med flammetsemmere for maksimal varme

= En patenteret kulbakke
af rustfrit stal

= Adgangsklap til gasflasken

= Grillrist-lefter med holder pa grillen

= Regulator med manometer

= Indbygget flaskeabner

= To kraftige hjul serger for stabilitet

“ og nem mobilitet
BRAENDERE &
FLAMMETAM-
MERE

Af maksimalt varme-
bestandigt rustfrit stal

&

BRODHYLDE
En udtagelig rist til at holde
grillmaden varm

&

GRILLRISTE
Porceleensemaljeret
stebejernsrist

Gas2Coal 2.0 440

PATENTERET . -
til > 6 personer | Grillflade: 85 x 43,5 cm

KULBAKKE
Af rustfrit stal

= Fire hejtydende braendere i rustfrit stal med
flammetaemmere for maksimal varme

= To patenterede kulbakker af rustfrit stal

= Sidebraender

= Grillrist-lafter med holder pé grillen

= Regulator med manometer

= Indbygget flaskeabner

= Fire stabile stebejernsriste

= Fire drejehjul (to med I&s)

&

ELEKTRONISK TAENDING
Nar du trykker pa knappen,
skaber den en gnist, der
antaender breenderen

46 & charbroil.dk

REGULATOR MED
MANOMETER

o

Viser hvor meget, der er
i gasflasken

Gas2Coal 2.0 330

til 4-6 personer | Grillflade: 64,2 x 43,5 cm

= Tre hejtydende braendere i rustfrit stal
med flammetaemmere for maksimal varme

= En patenteret kulbakke
af rustfrit stal

= Sidebraender

= Adgangsklap til gasflasken

= Grillrist-lefter med holder pa grillen

= Regulator med manometer

- Indbygget flaskeabner

= To kraftige hjul serger for stabilitet

og nem mobilitet

GAS & KUL

&

Med Gas2Coal 2.0 440 kan du
nu grille med gas og kul samtidig.
Onsker du kun at grille med kul?
Det er helt fint, for denne grill har
to kulbakker.
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LAGTERMOMETER

Overvéager opvarmningen og viser den

indvendige temperatur i laget “
J

ROBUST GRILL
Bund og lag i stebt
alu-minium med haengsler
i rustfrit stal

TECHNOLDGY

Char-Broils patenterede “
varme fordeles jeevnt, og

giver op til 50% saftigere
grillmad.

KLAR TIL BRUG
Klar til brug med det
samme, med gasdase
og skrueventil (type
EN417) op til 500 g

&

GRILLRISTE &
VARMEFORDE-
LINGSPLADE

| et stykke,

af rustfrit stal

&

TRANSPORT
Store héndtag til
nem transport

& &

BRANDER TANDING
Hejtydende breender Sikker piezoteending pa
med lavt forbrug hejre ben

Grill2Go X200

Til 1-2 personer | Grillflade: 44 x 28 cm

48 & charbroildk

&

HIGHTECH
Kompakt og digital: High-tech
smoker til komfortabel rygning
og madlavning

OVERBLIK OVER DET HELE
Smart rygning gennem overvagning af
kernetemperaturen eller rumtemperatu-
ren

&

SMAG
Smag af eegte tree takket veere brug
af treeflis eller traepiller (fas separat)

&

RISTE I i rygeboksen

Fire justerbare grillriste af

rustfrit stal .\ u
TATLUKKET

Stor las i rustfrit stal med
regteetning

&

RYGEKAMMER

Patenteret rygeboks: rygning
Digital Smoker i op til 8 timer

&

FEDTBAKKE
Udtagelig fedtbakke:
hurtigere og nemmere rengering

Grillflade: 4 riste, hver iszer pa 38 x 31 cm

Kettleman Big Easy
Grillflade: 52 cm diameter Grillflade: 88 x 44 cm
= TRU-Infrared™ Technology: Girill, saftigt som aldrig for: = TRU-Infrared™ Technology: Girill, saftigt som aldrig for:
Char-Broils patenterede varme fordeles jsevnt, og giver op til Char-Broils patenterede varme fordeles jsevnt, og giver op til
50% saftigere grillmad. 50% saftigere grillmad.
= Lagtermometer: Overvager opvarmningen og viser den = 3-i-1: Rygning af ked, stegning af kylling eller grilning af steaks,
indvendige temperatur i laget uden olie og ekstra fedt

= Grillkurv med plads til op til 11 kg ked
= Smag af segte tree takket veere brug af treeflis eller treepiller i

= Emaljeret grillrist, nem at rengere

= Askebakke Nemt tilgeengelig askebakke serger for
en komfortabel rengering den forreste rygeboks (treeflis og treepiller fas separat)

= Temperaturregulering: Szerlig stort 360 °C-luftindtag = Udstyr med fire spareribskroge og to holdere til kyllingelar
serger for en nemmere regulering af temperaturen = Stegetermometer medfelger. Felg temperaturen i maden

= Las: Las forrest sikrer grillen under transport
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HOD, GRONTSAGER DG
/b FRA GRILLEN .

KIFTER TILDIN./
E GRILEAFTEN

»THE ITALIAN VEGGIE-TOAST« -
MED GRONTSAGSSALSA FRA GRILLRISTEN

INGREDIENSER

e 4 skiver hvedesurdejs-
bred (fingertykke skiver)

® 2 courgetter

® 2 auberginer

® 2 boftomater

e 2 gule peberfrugter

¢ 1 redleg

e 1 helt reget hvidleg

e en smule koldpresset
olivenolie

e havsalt

o friskkveernet sort peber

SOM TOPPING

e merian eller oregano

e gressk basilikum (sma
blade)

e fennikelurt eller dild

©200g Parmigiano
Reggiano (stykke)

TILBEREDNING

© Forvarm grillen til ca.
300-350 °C. Halver derefter
courgetterne, lag, peberfrugter,
aubergine og beftomater, leg
dem pa den varme grill, og

TILBEREDNINGSTEMPERATURER FOR GRONTSAGER:

Kartofler

Broccoli, blomkal, graeskar
vandholdige grentsager som tomater og courgetter

50 & charbroil.dk

_svits dem pa alle sider. Hav is @ Nu il toppingen: Alt efter
i maven — det skal se forkullet din smag, s tilszet et par
ud til sidst! Halver det regede flager salt ovenpa, friskrevet

hvidleg og leeg det ogsa pa parmesan, et skvaet olivenolie,
risten med snitfladerne nedad. friske krydderurter og...

Det behaver ikke at blive sort, Buon Appetito!
men det ger ikke noget.

Nar grentsagerne er paent
sorte pa ydersiden, vil de ogsa
veere kogte og blede indeni.
Nu kan du skrabe frugtkedet
ud, og saledes traekke det
af det forkullede skind. (Det
sorte skind fiernes.) Dette
fungerer bedst med en
spiseske eller bagsiden af en
kniv. Fjern ogsa kernerne fra
peberfrugterne.

(3] Tag det grillede hvidleg af
grillen og skub feddene ud af
hvidleget.

O Skar bredet i skiver og grill
det pa begge sider ved ca.
280 °C, indtil det er spredit.

Hak i mellemtiden
grentsagerne groft sammen
med lidt reget hvidleg, bland
godt sammen og smag til med
salt og peber.

(6] Tag nu det sprede
broed af grillen og anret
grontsagssalsaen pa det.

INGREDIENSER

® 2 rib eye steaks
(3 cm tykke, eller i ét
stykke)

e 2 store (melede)
kartofler

® 2 gkologiske g

© 8009 hestebenner
(dybfrost eller dase/
glas)

o 3 farvede pepperoni
(store chilipebere)

® havsalt

o friskkveernet sort peber

e en smule koldpresset
olivenolie

GRILL-RUB:

® 3 spsk. stedt havsalt

o 1 spsk. brunt rersukker
o 1 spsk. hvidlegspulver
e 1 spsk. cayennepeber
o 1 spsk. anisfre

o 1 spsk. korianderfre

TIL SALSAEN:
® 2 boftomater
¢ 2 radleg

3 limefrugter
e |idt hvidleg

TILBEREDNING

© Forvarm forst grillen til ca.

270 °C. "Pil" hestebennerne

ved at fierne skallen, da

denne ikke bliver bled under

tilberedningen.

@ Vask kartoflerne og skeer

dem i 1x1 cm tern med

skreellen pa. Krydr derefter
energst med grillrubben

Til salsaen hakkes forst
en tomat, chilipebere, log og
hvidleg fint, tilseet lidt limeskal
og limesaft og smag til med salt
og peber.

Salt befferne let og leeg
dem derefter pa grillristene,
der er forvarmet til 270 °C. De
skal grilles i cirka 4-6 minutter
pa hver side. Halver en tomat,
g grill den ligeledes kort.

Laeg imens kartoffelternene
pa stegepladen med lidt
olivenolie.

O Nar kartoflerne begynder
at blive mere, leegges
hestebennerne ogsa pa
stegepladen. Tilseet lidt
olivenolie, peber og salt.

© Og, feerdige? Vend
befferne!

© Lige for befferne er feerdige
(efter ca. 4-6 minutter pr. side)

»BEST STEAK & EGGS IN THE WORLD« -
MED SPEJL/EG FRA STEGEPLADEN

tages benner og kartofler af
stegepladen.

Sla derefter seggene ud
pa stegepladen og krydr
med lidt rub. Tip: Pas p4, at
der ikke kommer krydderi
pa seggeblommen — det vil
gdeleegge den typiske smag.
@ Nu er det tid til befferne:
tag dem veek fra grillen. Lad
dem hvile i 3 minutter. Bland
imens hestebennerne med
tomatsalsaen og smag til.

Skeer beffen ud og server
med den grillede tomat,
kartoflerne i tern og benne-
tomatsalsaen. Spejleeggene

fojes til som kronen pé veerket.

Nu et skveet olivenolie og lidt
friskkveernet sort peber...
Laekkert! Velbekomme!

charbroildk & 51



-

...
A
TRy Nl B

HELT FANTASTISK!

—

; LA
i A 0

"
R

| vores app finder du den interaktive
monteringsvejledning for din grill!
Download gratis nul!

5

Laekker inspiration:

Du finder ogsé leekre
grillopskrifter i vores BBQ
Guide med enkle trin for
trin-tekster. Prev noget nyt
eller forvand! din grill til en
rygeovn. Med vores pas-
sende tilbeher lykkes alle
opskrifter for dig!

% vy - . N -
i A;_A’t%.‘.‘¥\’~.‘_ .

P+ opskrifter

+ rengeringstips

Irriterende rengering af grillen? | appen finder du
rengeringsvideoer, hvor du nemt far forklaret og vist,
hvordan du bedst far din grillmakker til at blive ren igen
— for efter grillning er jo som bekendt fer grillning! Varmt
eller koldt? Her finder du de rigtige redskaber

til den varme og kolde rengering!

52 charbroil.dk

(N

<

- vente med at grille los? -
“ Stop, der er-en detalje,.
~ du har glemt::Samlingen‘ -
~ af din nye grilljuvel. Men

58 '.Iy‘ét yqres BBQ Guide efter
e A Iigéf_f_@ A til Z! Med din'mobile

=%

t og din smartphone

Char-Broijj BBQ Guide
Lifestyle

DOWNLOAD
GRATIS NU!

950 ook 4

93 bedemmelser

-

g

Laden im

bare rolig — for med vores
App Store

Char-Broil BBQ Guide =
gar samlingen nuendnu
hurtigere. Det er ikke kun
de mange formonterede
dele, der hjeelper, -
men ogsa trin-for-trin
vejledningen med
fotos og videoer,
der ger det endnu
nemmere for dig,
at komme i gang
med at grille s&
hurtigt som muligt.
Download appen
nu, sa samlihgen
af din grill bliver let
som en leg!

[ |




ALT, HVAD DU HAR
BRUG FOR

Det perfekte tilbeher for nem grilning

MADE2MATCH STEGEPLADER
TILBEHORSSYSTEM

.................. RYGNING

GRILL+® Side 66
TILBEHORSSYSTEM o o

Side 58

GEAR TRAX® A
TILBEHORSSYSTEM SMA HJALPERE

RENGORING
ALL-STAR TILBEHOR Side 70

Side 61

OVERTRZAEK
GRILLBESTIK Side 72

TING DER HOLDER
Side 63




Skreddersyet & individuelt

MADE2ZMATGH TILBEHBRSSYSTEM

MADE2MATCH tilbeher er blevet skabt, s du kan
opgradere din grill og konfigurere den individuelt.
MADE2MATCH tilbyder praktisk og innovativt til-
beher til den intelligente opbevaring og muligheder

for ekstra funktionalitet. Med MADE2MATCH kan du Line.

MADE2MATCH
Indvendige hylder

Varenr.: 140073
= Indvendige hylder for ekstra
opbevaringsplads i grillen
= Til Professional PRO, CORE
& POWER EDITION med 3-4
braendere

56 & charbroil.dk

MADE2MATCH
Opbevaringsboks

Varenr.: 140072
= En boks med udtagelig inder-
veeg til tilbeher som stegepla-
der & pizzasten
= Nem fastgerelse til
grillens yderside

virkelig udstyre din grill individuelt og udvide den,
sa den passer perfekt til dine ensker og behov. Eks-
klusivt til Professional PRO & POWER EDITION,
Performance PRO & CORE Line og Gas2Coal 2.0

MADE2MATCH
Multihylde

Varenr.: 140074
= Grillbord for ekstra arbejdsflade
= Med skeerebraet, kekkenrulleholder og
plads til affaldsposer
= Uden skeerebrzaet kan det bruges som
holder tiil MADE2MATCH koletasken

Gas2Coal
Indvendige hylder

Varenr.: 140079
= Indvendige hylder for ekstra
opbevaringsplads i grillen
= Til Gas2Coal 2.0 440

MADE2MATCH
Rygeboks

Varenr.: 140071

= Med indbyggede fedder, sa
du kan fastgere rygeboks pa
sin plads

= Reghuller i siden serger for
de bedste rygeresultater

= Passer til Professional PRO,
CORE og POWER EDITION

MADE2MATCH
Kulbakke

Varenr.: 140070
= Kulbakke med innovativt Air
Flow-system for ensartet
varmefordeling
= Hurtig og enkel ombygning
= Passer til Professional PRO,
CORE og POWER EDITION

Tilbehor

MADE2MATCH
Koletaske

Varenr.: 140080
= Kan bruges sammen med
multihylden og er ogsa ideel
til at tage med
= Holder maden frisk og
drikkevarerne kolde
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Ubegransede muligheder

GRILL+® TILBEHORSSYSTEM

Bade rygning, bagning og dampning: GRILL+® til-
behorssystemet stetter dig i alle »grillsituationer«.
GRILL+® tilbehersserien er lavet af langtidsholdbart
rustfrit stal, og for at gere rengeringen nem, er den
egnet til at komme i opvaskemaskinen. P4 den
méade har du gleede af dit GRILL+® tilbeher i mange ér.

Med bradepanden som udgangspunkt har du uen-
delig mange kombinationsmuligheder. Alle
GRILL+? tilbehersdele kan kombineres med brade-
panden. P4 den made kan du skridt for skridt udvide
dit personlige GRILL+® tilbeharssystem. Kan ogsa
bruges i ovnen.

GRILL+? grillbakke

Bade dampning, stegning og skansom grilning af grillmaden
direkte pa risten. GRILL+® grillbakken stetter dig, nar du
griller, og skaner samtidig miljget. Hvem har ogsa brug for
aluminiumsbakker, nar man kan servere kulinariske lsskkerier
fra grillen med den praktiske grillbakke.

GRILL+® Bradepande
og skeaerebraet

GRILL+® Grillbakke

Varenr.: 140014
= Udgangspunkt for kombina-
tionen med andre GRILL+®
produkter
= Skeerebraet af bambus

Varenr.: 140015
= Sma slidser forhindrer, at
grillmaden falder ned

= Pakke med 2 kurve
= Ideel til sma stykker grillmad

Tilbehor

| W

GRILL+® kurve

GRILL+® kurvene kan bruges p& mange forskellige
mader, nar du griller. Enten i kombination med brade-
panden eller direkte pa risten. Det er kun din fantasi,
der szetter graenser.

GRILL+® Kurve GRILL+® Spidseet

Varenr.: 140016 Varenr.: 140019

= Pakke med 4 spid

= Indbygget spade for nem
fiernelse af grillmaden fra

spiddene

Kan kombineres perfekt
med hinanden: De enkelte

“\\* \\ elementer fra GRILL+® til- : 7 % ‘ e
\“K‘“ behoerssystemet kan perfekt N TA \\ \
_ g " 5 .

integreres i bradepanden. N
GRILL+® Kyllingeholder GRILL+® GRILL+® Spareribs-
Multirack og stegholder
) : g »% &’/, “ Varenr.: 140018 Varenr.: 140020 Varenr.: 140017
{ (",f A\\\\“‘\\ > ( al= 2 = Med kop, der sorger for = Aftagelige ben giver mange = Szet ganske enkelt
X b Q W \ \.-7" mere smag til grillkyllingen forskellige muligheder: spareribsene i holderen
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til ked, fisk og kylling

= Perfekt til at lave en steg,

nar den vendes om
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For maksimal statte, nar du griller

GEAR TRAX®

TILBEHARSSYSTEM

Sterstedelen af Char-Broil gasgrill har forborede
huller til GEAR TRAX® tilbeherssystemet. Skab

dit kekkenomrade, sa det opfylder dine individuelle
ensker, med holdere og kroge til at heenge dine grill-
redskaber op — for maksimal effektivitet og be-
kvemmelighed. Serg med tilbehor som Gear Trax®
combo-saettet for, at dit sidebord altid er ordentligt
ryddet op.

GEAR TRAX®
ANORDNING

o)

Ved hjeelp af de sma huller
i sideborde, er det meget
nemt for dig at montere
dine nye hjzelpere

GEAR TRAX®
Combo-seet

GEAR TRAX®
Ophangskroge

Varenr.: 140026
= Fire kroge + krydderikurv

Varenr.: 140025
= Pakke med 4 stk.

med fastgerelsesmateriale

= Med krogene har du altid dit

GEAR TRAX®
Redskabsholder

Varenr.: 140077

= Ideel til brugte grillreds-

kaber, nér du griller

GEAR TRAX®
Flaskeholder med
oplukker

Varenr.: 140078

= Af langtidsholdbart rustfrit stal

til 0,331-0,5I flasker

Tilbehor

All-Star tilbeharet lever virkelig op til sit navn

ALL-STAR TILBEHAR

All-Star Hylde

Varenr.: 140390
= Grillbord for ekstra arbejdsflade
= Med skaerebreet, kakkenrulleholder
og plads til affaldsposer
= Uden skeerebreet kan det bruges

All-Star Koletaske

Varenr.: 140391
= Passer ideelt sammen
med All-Star hylden
= Holder friske varer godt
kolet ned

ALL-STAR TILBEHOR

&

Koleskabet er altid med
Keleboksen holder ogsa dine

drikkevarer dejligt kolde, mens
du griller — perfekt til en varm
sommeraften!

A

All-Star Kulbakke

Varenr.: 140392
= Forvandl gasgrillen til

All-Star Rotisserie

Varenr.: 140389
= Komplet rotisserie til
All-Star inklusive spid, en kulgrill pa mindre end
spidgafler, beslag og 30 sekunder
motor = Inklusiv leftehandtag

grillbestik lige ved handen = Kan fyldes med vand for en som holder til All-Star keletasken en kulgrill p& mindre end

nem forudgaende rengering 30 sekunder
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Lige ved handen

GRILLBESTIK

““" = Komfortgrebene serger for,

“““‘ a.t besti.kk:at ligger godt og
““\? %‘_“\‘_ sikkert i handen

= Af rustfrit stal
= Egnet til opvaskemaskine

Mo '\\o\i\;\\? ’

Comfort Grip
Paletkniv

Comfort Grip
Grillbestik med 2 dele

Varenr.: 140597 Varenr.: 140543

HOT TIP

Nemme at genkende!
Vores Comfort Grip-serie

@

Comfort Grip
marinade borste
genkender du ved de

rede greb!

Varenr.: 140585

p—"
— \

Grillbestik med 3 dele

Varenr.: 140545
= Grillbestik med paletkniv,
gaffel og tang

Premium 3-delt tangsaet

Varenr.: 140571
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Comfort Grip
gaffel

Varenr.: 140598
‘\-

Grillpincet

Varenr.: 140091
= Designet til at handte-
re sma stykker grillmad

S\d .
\ .

Kodsaks

Varenr.: 140024
= Perfekt til ked og fjerkree

N

Comfort Grip
Grilltang

Varenr.: 140584

Grilltang

Varenr.: 140586
= Med soft-greb

~

RO

S

Marinadesprojte

Varenr.: 140529
= To forskellige nale medfelger

Bliv grillmester

Tilbehor

ING DER "HOLDER’

Premium Rotisserie Universal Rotisserie

Varenr.: 140103 Varenr.: 140550
= Komplet rotisserie inklusiv spid = Passer pa de fleste
i 4 dele, spidgafler, beslag og grill med 2—-4 breendere
motor i rustfrit stal

= Leengde op til 95 cm

Bakke i rustfrit stal Alubakke - lille

Varenr.: 140582 Varenr.: 140556

Holder til 'kylling pa
dase'

Kyllingeholder

Varenr.: 140776 Varenr.: 140562

Finmasket kurv
til rotisserie

Premium kebabsezet

Varenr.: 140587
= Forhindrer maden i at breende fast
pa risten

Varenr.: 140773

Alubakke - stor

Varenr.: 140557

Stegholder - stor

Varenr.: 140570

Stegholder - lille

Varenr.: 140577
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Perfekt til sma stykker grillmad

STEGEPLADER

Stegeplade til
grill med 4 braendere

Varenr.: 140007
= Mal: 43 x 26 cm
= Passer pa:
Alle Professional Lines med 4
breendere

Stegeplade til
grill med 3 brandere

Varenr.: 140008
= Mal: 43 x 21 cm
= Passer pa:
Ultimate 3200
Professional Line med 3
breendere
Gas2Coal Lines

Performance med 2-3 braendere
Advantage med 2-3 braendere

Stegeplade til
grill med 2 brandere

Varenr.: 140012
= Mal: 43 x 24 cm
= Passer pa:
Professional Line med 2
breendere
Performance med 4 braendere

SMART-E Stegeplade

Varenr.: 140119
= Mal: 38,8 x 16,6 cm
= Af porceleensemaljeret stél
med hgje sider
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Stegeplade til sidebraen-
der

Varenr.: 140515
= Mal: 37 x 25 x 13 cm
= Passer pa:

Alle sidebreendere og
Sear-burners

Stegeplade til
Convective

Varenr.: 140031
= Mal: 46 x 17 cm
= Passer pa:
Alle Convective Lines

Universal stegeplade

Varenr.: 140573
= Mal: 38 x 38 cm
= Passer pa:
Alle med 2-6 breendere

Praktiske plader

En  grill og dens rist herer normalt
sammen som pot og pande. Men til sma stykker
grillmad er de fleste riste ikke sd velegnede.
Derfor er der Char-Broil stegeplader, der
passer pa alle vores modeller. Dermed kan du

ores Performance PRO
Line samt POWER EDITION
modeller har allerede en
passende steg‘eplad_e,_ der
som er inklusiv.

Hvis grillen pa et tidspunkt er fuld:
P& sidebraenderen kan du ogsa
nemt tilberede rejer m.m. takket

veere stobejernspladen.

Tilbehor

meget nemt trylle rejer, grentsager, bacon eller
sagar spejleeg frem. For at den typiske grill-
branding ikke gar tabt, har vores stegeplader af
stebejern riller pa den ene side, mens de er glatte
pa den anden side.
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Tilbehor

F4 mere ud af din grillmad

Trin for trin til perfekt rygning

Rygning er meget nemmere end du tror! Man kan stort set ryge alt — det, der smager godt,
mé& man godt! lkke kun den velkendte laks, men ogsé andre former for grillmad kan med fordel
ryges. Gennem rygningen kan du tilfeje prikken over i'et og give enhver form for grillmad en
god regsmag. Sadan ger du:

-

-

.
Y
s
L]

B ’\'ﬁ#

\
=
Rygeflis Hickory Rygeflis Mesquite ‘ '
Varenr.: 140553 Varenr.: 140554 Fyl‘d de Char-Broil rygeflis, som du veelger, Placer sa rygeboksen i siden af grlllert og
- Kraftig sedlig ,bacon“-aroma - Nar op pa heje temperaturer og i din rygeboks. teend for alle braendere. Luk herefter laget.

udvikler en krydret aroma

-
S
Rygeflis Apple Rygeboks af Rygeboks af MADE2MATCH

stobejern rustfrit stal rygeboks . . .
Kontroller efter ca. 15-20 minutter, om der er Hvis der er kommet nok reg, sa placer blot
Varenr.: 140555 Varenr.: 140551 Varenr.: 140552 Varenr.: 140071 kommet nok reg. Luk evt. laget igen. grillmaden direkte ved siden af pa grillen og
= Mild, sed og = Laget forhindrer, at treeet = Serger for den perfekte rag = Med indbyggede fedder, sa luk laget.
frugtagtig aroma begynder at breende du kan fastgere rygeboksen
pa sin plads

= Reghuller i siden serger for
de bedste regresultater

/

B
pr—
Mesquite Apple Hickory = }
' s ™ erfekte storrelse til hurtigt
@ Nar op pa heje temperaturer under ~ Vores aebletrae har en meget mild, ~ Back to the bacon: Hickorytree har at skabe reg — saledes bliver
forbraendingen og udvikler en sed og frugtagtig aroma, der en kraftig og sedlig ,bacon“-aro- rvani 3 let I
_ : B _ _ . . . ygning sé let som en leg.
HOT TIP krydret aroma. Den er szerlig egnet  passer ideelt til kylling, okse, svin, ma, der passer fremragende til Varmen fra braenderen tilbereder din grillmad
til redt ked, ost og en lang rygning.  vilde fugle og nogle former for fisk okse, svin og vildt. perfekt og regen giver den en intensiv. smag!
og skaldyr.
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Vak din indre pizzabager

PILLA

Rund pizzasten

Varenr.: 140574
= 38 cm diameter
= Ideel til spred pizza fra
grillen

Seet med rund
pizzasten

Varenr.: 140513
= 38 cm diameter
* Rund pizzasten med
treespade

Altid godt beskyttet

HANDSKER & FORKLADE

Grillhandsker
af laeder

Varenr.: 140518
= Beskytter haender
og handled
= En storrelse
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Aramid grillhandsker

Varenr.: 140519
= Skridsikker for maksimal

sikkerhed

= Materiale: Aramidblanding
= En storrelse

Seet med firkantet
pizzasten

Varenr.: 140787
=40x35cm
= Firkantet pizzasten med
treespade

)

Pizza-skeerer

Varenr.: 140774

Grillhandske

Varenr.: 140113

= Beskytter din hand mod

varme

= En storrelse

Grillforkleede

Varenr.: 140517
= Med justerbar halsrem,
lommer og rygband

Praktisk

MA HJALPERE

Magnetisk Lampe til greb
tilbehorsholder

Varenr.: 140034
= Hoj lysstyrke, ogsa i de
lange grillneetter
ved handen = Bruger tre AAA-batterier
= Ideel til vores Comfort

Varenr.: 140760
= Det vigtigste grilludstyr lige

(felger ikke med)

Digitalt termometer

Adapterseet Danmark

Varenr.: 140537
= Med digitalt display

- Pladsbesparende da stor gasflaske samme med
termometer er foldbart Gril2Go

Varenr.: 140530
= Dansk adapter til brug af en

Sokkel til
Digital Smoker

Varenr.: 140764
= Forhgjer Digital Smoker med
40 cm og serger saledes for
en nemmere adgang

Tilbehor

Vindskaerm Sear-burner

Varenr.: 140060
= Grill med ekstrem varme péa trods
af vind
= Med supplerende spidstativ til
GRILL+® spid
= Kan foldes sammen, sa der spares
plads ved opbevaring

Tradlest digitalt
Termometer

Varenr.: 140558

i e Stegetermometre
000

Varenr.: 140546
= Fire termometre, sa
du altid rammer
den rigtige temperatur
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Ren magi

RENGBRING

VARMT ELLER KOLDT?

&

Vores Cool-Clean barster

egner sig kun til rengeringen
af kolde riste. Til rengering af
varme riste findes Hot-Clean
erstaningshoved til vores
Premium grillberste!

N

= Kraftige nylonberster med
= Ideel til rengering af

= Med berster, der kan

Cool-Clean Premium
grillborste

Varenr.: 140533

Cool-Clean teknologi

grillristene

udskiftes

Ristrens

Varenr.: 140040
= Fjerner fedt og fastbraendte
rester pa risten
= Biologisk nedbrydelig
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Cool-Clean 360°

Varenr.: 140001
= 360° berste, der
ogsa renser
grillens indre perfekt
* Blode berster med
Cool-Clean teknologi

Grillrens

Varenr.: 140039
= Fjerner fedt og fastbraendt
kulstev
= Egner sig til flader af rustfrit
stal, emalje og aluminium
= Kun til udvendigt brug

Hot & Cool-Clean
Grillborste grillborste

Varenr.: 140044
* Borste med to hoveder

kan udskiftes

til rengering af varme
og kolde grill
= Aftagelige borster, der nemt

Flyverustfjerner

Varenr.: 140115
= Fjerner og forebygger ny
flyverust
= Spray pa og ter af med en
fugtig svamp — feerdig!

Cool-Clean grillborste

Varenr.: 140789
* Robust og rustfri
= Renser effektivt

Hot-Clean erstatnings-hoved
til Premium Grillbgrste

Varenr.: 140041
= Erstatningshoved af cedertree til
Premium grillberste og Hot & Cool
Clean Brush
= Perfekt rengering, ogsa af varme
grillriste

Hot-Clean erstatnings-
hoved staluld
Varenr.: 140045

= Fjerner fedt og fastbraendte
rester pa risten

* Reservehoved til Premium
grillberste og Hot & Cool Clean
grillberste

HOT TIP

Ren magi:

Vores innovative forsteklasses borster
bestar af rade, kraftige nylonberster.
Selv efter 15.000 anvendelser
(laboratorietest) renser de uden at
falde af. Traditionelle berster lasner sig
ofte fra bersten, de er sveere at se og
sundhedsskadelige, hvis de havner

i grillmaden.

Erstatningshoved til
Cool-Clean Premium
Grillbgrste

Varenr.: 140534

= Nem udskiftning af hovedet
= Passer ogsa til Hot &

Cool-Clean grillberste

Tilbehor

Sadan kommer det
til at skinne...

Alle elsker at grille. Men nar det
handler om rengeringen, kan det
veere sveert at finde en frivillig. Med
rengeringstilbehgret fra Char-Broil
er grillristen ren pa f& minutter og klar
til brug igen. Den ideelle rengering
viser vi dig her, og der er fa skridt -
pa den méade bliver rengeringen
naesten til en ren forngjelse.

Du er feerdig
med at grille,
men hvad
nu? Rens
den kolde
rist omhyg-
geligt med
Cool-Clean
grillbersten.

TR NAN

\

Sprejt en
god mangde
Char-Broil
ristrens pa
alle flader.

Lad ristren-
sen virke
i 10 minutter.

Fjern renge-
ringsmidlet
og resterne
fra risten
med en
fugtig klud -
feerdig!
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= Ekstrem kraftig og holdbar
takket veere det indfarvede
forsteklasses polyester-
materiale

= Skreeddersyet design for den
bedst mulige beskyttelse

FLERE OPLYSNINGER

&

Du finder alt om mal og

materiale her eller pa
charbroil.dk:
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Premium overtraek till. Premium overtreek til grill Premium overtraek til grill
grill med 2 braendere med 3 braendere med 4 braendere

Varenr.: 140003 Varenr.: 140004 Varenr.: 140005

Overtraek til grill med 2 Overtreek til grill med Ekstra stort overtraek
braendere 3-4 braendere

Varenr.: 140384 Varenr.: 140766 Varenr.: 140385
= Overfladebehandlet med = Overfladebehandlet med = Overfladebehandlet med
regnafvisende PVC

regnafvisende PVC regnafvisende PVC

Ultimate 3200 overtraek

Varenr.: 140383

All-Star overtreek Digital Smoker overtreek Kettleman overtreek

Varenr.: 140388 Varenr.: 140763 Varenr.: 140759

HOT TIP

Grill2Go X200 transporttasken
har ud over komforthandtagene ogsa
praktiske lommer til tilbeher.

Grill2Go X200
transporttaske

Varenr.: 140692

Vores nye SMART-E grillovertraek er seerlig
rivefast takket veere polyestervaev.
Trykknapper og velcroband serger for

en optimal pasform — uafhzengigt af,

om sidebordene er foldet op eller ned.
Polyethylen-belzegningen giver en szerlig hej

beskyttelse mod fugt.

SMART-E
overtraek

Varenr.: 140118

Tilbehor
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R I
I1CM HXBXD DERE FK%E)E“- FK%E)E“-
Gas
Utimate 3200 4260547594165 | 140906 | Rustfrtstal | 61x435 | 120x1003x673 9 3 66 5.30/31
Professional PROS2 | 4260547594370 | 140919 | Rustfitstal | 478x445 | 1247x120x54 I 2 | 615 | 3% |S.32/3
Professional PROS3 | 4260547594387 | 140920 | Rustfitstal | 615x445 | 120913454 56 3 | 103 | 353 |s.32/3
Professional PROS 4 | 4260547504394 | 140921 | Rustiitstil | 72x445 | 1209 1455x54 il 4| 93 | 3m | 832033
Professional COREB2 | 4260547504325 | 140914 |  Sor FBxM5 | 127x120x54 n 2 | 61 $.34/35
Professional COREB 3 | 4260547504332 | 140915 |  Sor BLOXAAS | 1209134x54 5 3| 18 | 38 | S3/35
Professional COREB 4 | 4260547594349 | 140916 |  Sor M2xM5 | 1209x145554 il 4| 93 | 38 | sus
E[,‘i’tfi‘;fg’“a' s 4260657727217 | 140984 |  Sort 615x445 | 120,9x134x54 615 3 T4 | 352 | 8.36/37
Frofessional Poier 4260657729594 | 140985 |  Sort TI2xM45 | 1209x1455x5 66 4| 938 | 3m |s.36/3
Performance PROS2 | 4260657724667 | 140966 | Rustfitstal | 45x435 | 1153xT13x573 ¥ 2 | 616 | 322 |S.38/39
Performance PROS3 | 4260657724674 | 140951 | Rustfitstal | 543x435 | 1M53x193x573 | 43 3 | 191 | 322 |5.38/39
Performance PROS4 | 4260657724681 | 140967 | Rustfitstal | 63x435 | T53x127x573 I 4 | 888 | 32 |s.38/39
Performance CORE B 2 4260657724582 | 140 942 Sort 45x435 1153 x 113 x 573 34 2 6,16 S.40/4
Performance COREB3 | 4260657724605 | 140944 |  Sort 543x435 | T53x193x573 | 37 3| 19 $.40/41
performance COREB3 | joeoes7roeson | 140983 | St | B43x435 | TIS3xTI9x635 | 32 3| 791 8,40/ 41
L L 1260657729846 | 140988 |  Sort 543x435 | T53x 1193573 I 3 923 | 35 | S.40/81
Performance CORE B 4 4260657724612 | 140 945 Sort 63 x435 153 x 128 x 57,3 42 4 8,68 S.40/M
Convective 210 B 5709193840213 | 140840 |  Sort M5x4T | T3xTMx663 | 285 2 7 5.42/143
Convective 310 B 5709193840312 | 140849 |  Sort 58x4T | 143x128x663 | 345 3| 105 5.42/43
Convective 410 B 5709193840244 | 140 843 Sort 65 x 47 114,3 x 134 x 66,3 31 4 105 S.42/43
Convective 440'§ 5709193840251 | 140846 | Rusthitstdl |  65x47 | 1143x13x622 2 | w05 | 3 | s/
Convective 640 B 1260547593373 | 140847 | Sort 89x47 | 115x1586x638 50 b | ggn | 3 | S42/8
Grill2Go X200 5709193402008 | 140691 | SHALSODL gy 0 34560240 g 1, 27 5,48
The Big Easy 5709193020400 | 140678 | St 385 92 x 59 % 594 235 i 53 5.49
Al-Star 120 B-Gas 1260547593298 | 140881 |  Sort | Diometerd5 | TO1x1013x645 | 29 1 38 $.44/45
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Produktnavn EAN VARENR FARVE STORRELSE STORRELSE I CM VAGT ANTAL YDELSE YDELSE SIDEHENVIS-
GRILLAREAL MONTERET | KG BRAN- HOVED SIDE- NING
ICM HXBXD DERE BRZEN- BRAN-
DERE DERE
(Kw) (KW)
Gas/trakul
Gas2Coal 2.0 210 106054759042 | 140924 |  Sort | 441x435 | TI68xT4x629 | 37 2 | 82 S.46/47
Gas2Coal 2.0 330 1260547590431 | 140925 |  Sort | 642x435 | T68x134x629 | 46 3 | 01 | 35 | s/
Gas2Coal 2.0 440 1260547594448 | 140926 |  Sort 85x435 | 1168x155x629 | 64 o | 152 | 35 | s
Traekul
Kettleman 5709193090199 | 140756 |  Sort | Diameter52 | 99x66x66 18 .49
Elektrisk
SMART-E 1260657724971 | 140959 |  Sort 57x30 | 182x121x545 | 39 3 5.28/29
AI-Star 120 B-Electric | 4260547593311 | 140891 |  Sort | Diameterds | 1O1XT013x | pqp 1| 2 S.44 /45
Digital Smoker 2.0 4260547504196 | 140908 | Rustfitstl | 38x31 (4x) | 8255x46x419 | 265 1 | o8 5.49

u Vores garanti

SMART-E

= 5 ar pa varmeelement

= 2 ar pa grillriste og varmefordelingsplader
= 2 ar pa alle andre dele

ULTIMATE 3200

= 10 &r pa breenderne i rustfrit stal

= 5 ar pa stebejernsriste & varmefordelingsplader
= 2 ar pa alle andre dele

PROFESSIONAL POWER LINE

= 10 ar pa braenderne i rustfrit stal

= 3 ar pa stebejernsriste & varmefordelingsplader
= 2 &r pa alle andre dele

PROFESSIONAL PRO LINE

= 10 ar pa braenderne i rustfrit stal

= 3 ar pa stebejernsriste & varmefordelingsplader
= 2 ar pa alle andre dele

PROFESSIONAL CORE LINE

= 10 ar pa braenderne i rustfrit stal

= 3 ar pa stebejernsriste & varmefordelingsplader
= 2 ar pa alle andre dele

PERFORMANCE PRO LINE
= 5 ar pa braenderne i rustfrit stal
= 2 ar pa alle andre dele

PERFORMANCE CORE LINE

= 5 ar pa breenderne i rustfrit stal
= 2 &r pa alle andre dele

ALL-STAR GAS

= 10 ar pa braenderne i rustfrit stal

= 3 ar pa stebejernsrist & varmefordelingsplade
= 2 ar pa alle andre dele

ALL-STAR ELECTRIC

= 5 ar pa varmeelementet

= 3 ar pa stebejernsrist & varmefordelingsplade
= 2 ar pa alle andre dele

GAS2COAL 2.0 LINE
= 5 ar pa braenderne i rustfrit stal
= 2 ar pa alle andre dele
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